
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ANTIPASTI 

L’Affettato Tipico della Pesa con Gnocco Fritto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 

Milanese Antipasto- Mortadella, Salami, Prosciutto Crudo w- Olives & Artichokes 

handmade Gnocco Fritto 

 

Il Fiori di Zucchina Fritti con Ricotta e Salsa di Pomodoro Fresco . . . . . 18 

Fried Zucchini Flowers served w- Fresh M 

int Ricotta & Tomato Salsa 

 

La Burrata con Certrioli e Pomodorini Arrostiti con Salsa di Basilico. . .19 

Creamy Burrata Mozzarella w- Shredded Cucumber & Roasted Cherry Tomato  

topped w- a fresh Basil Salsa  

 

Il Nostro Vitello Tonnato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 

Poached Veal fillet thinly sliced & topped w- a creamy Tuna, Caper 

& Anchovy Mayonnaise 

 

 

                              I NOSTRI PRIMI 

 

 

Il Risotto con code di Gambero e Piselli freschi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 

Sautéed Prawn & fresh Pea Risotto  

 

I Nostri Ravioli Funghi Porcini con Fonduta di Parmigiano e Tartufo . 28 

Handmade Ravioli filled w- Porcini Mushroom & Parmesan Truffle cream 

 

Le Nostre Pappardelle con Ragu D’Anatra e Fichi Secchi. . . . . . . . . . . . 28 

Handmade Pappardelle Pasta w- Duck & dried Fig Ragu 

 

Gli Gnocchi di Patate allo Zafferano con Prosciutto Croccante. . . . . . . 26 

Handmade Potato & Saffron infused Gnocchi in Burnt Butter & Sage 

topped w- Crispy Prosciutto Crudo



 
 

    

 

    
CONTORNI 

SPINACI ALLA MILANESE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10 

Sautéed Fresh Spinach w- butter & Parmesan  

FAGIOLINI CON MENTA E PECORINO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 

Braised Green Beans w- fresh Mint and Pecorino 

 

Misticanza con Noci, Mela Verde e Grana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 

 Mix leaf, Walnuts, Green Apples, Parmesan, Croutons & Mustard Vinaigrette  

 

 

 

    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SECONDI PIATTI 

 

 

Il Pescato del Giorno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 

Fish of the Day 
 

Tagliata di Manzo Marinata con Insalatina di Rucola e Grana. . . . . . . 32 

Sliced Balsamic Marinated Beef served on a Rocket & Parmesan Salad  

 

Agnello in Crosta di Pistacchi c- Patate Prezzemolate e Aria di Menta..35 

Pistachio Crusted Frenched Lamb Cutlets w- Parsley Potatoes & Mint Foam 

 

Il Filetto di Maiale al Sesamo su Cavolo Rosso e Mela Verde. . . . . . . . .30 

Seared Sesame Seed Pork Fillet w- Balsamic Red Cabbage & Green Apples   

 

 



 
 


